
VINIFICATION

LE MOT DU SOMMELIER

À boire dans 

les

 24 mois

PALETTISATION

DOMAINE DE SAINT-PREIGNAN 

TRILOGIE BLANC

PALETTE AROMATIQUE

CÉPAGES

TERROIR ACCORDS METS ET VINS

Cuve Inox

Service 

10-12°C

Château de Saint-Preignan, 34480 Pouzolles,  France
04-67-24-15-90  adv@saintpreignan.com

Millésime 

2024

Pamplemousse

Brioche
Buis

Robe pâle aux reflets argentés. 
Un nez brioché aux notes de buis,

pamplemousse, feuilles de
tomates fraîches.

La bouche est citronnée, fraîche
et ample.

Vermentino
Viognier
Muscat

Vinification
traditionnelle sous

maîtrise de
température

Argilo-limoneux Se marie avec un aioli, des
calamars à la romaine, des

fromages frais et desserts au
chocolat. 

25 cartons / plan
4 plans / palette

100 cartons soit 600
bouteilles

ÉLEVAGE

Disponible également  en BIB


