
Palette aromatique Cépages 

Accords mets et vins 

Jolie couleur pourpre soutenue, avec de beaux reflets grenat. 
Un nez expressif avec des notes de maquis, de thym et de confiture de
mûre. Un Faugères avec beaucoup de buvabilité.

Syrah - Grenache - Carignan 

Myrtille

Compagnon idéal des gibiers et des viandes rouges. 

Mûre Thym

75cl : réf 490PALETTISATION VINIFICATION 

Vinification traditionnelle sous maîtrise
de température

19 cartons / plan
5 plans / palette

95 cartons - 570 bouteilles

Le Mot du “Sommelier” 

Domaine de Saint-Preignan - 34480 Pouzolles - France
04-67-24-15-90  adv@saintpreignan.com

Mis en Bouteille à la propriété 

Service 
16-18°C

Temps de

Garde : 5-7 ans Millésime 

2024-25

AOP 

Faugères

Domaine de Saint-Preignan 
Mas des Roches Grises


