
VINIFICATION

LE MOT DU SOMMELIER

À boire dans 

les

 18 mois

PALETTE AROMATIQUE

Service 

10-12°C

Millésime 

2024

PALETTISATION

DOMAINE DE SAINT-PREIGNAN 

LE ROSÉ

CÉPAGES

TERROIR ACCORDS METS ET VINS

Cuve Inox

Château de Saint-Preignan, 34480 Pouzolles,  France
04-67-24-15-90  adv@saintpreignan.com

Rosé très clair avec des notes de
 pêche blanche et de chèvrefeuille. 

La bouche est ample, délicate,
 finement poivrée. 

Pêche blanche

Chèvrefeuille

Litchi

Groseille

Syrah
Grenache

Argilo-calcaire 

16 cartons / plan
5 plans / palette

80 cartons soit 480
bouteilles

Vinification
traditionnelle sous

maîtrise de
température

Recommandé sur de la
cuisine méditerranéenne,

asiatique ou lors d’un
apéritif entre amis. 

ÉLEVAGE

Disponible également en Magnum


