
Robe sombre et profonde, un nez d’épices, de garrigues et de fruits
rouges.
Une bouche ample et structurée avec finale soyeuse et veloutée. 

Palette aromatique Cépages 

Accords mets et vins 

Syrah - Cabernet 

Cèdre 

Se marie à merveille avec une côte de bœuf ou un magret. 

Tabac Cachou 

75cl : réf 779
150cl : réf 833
3L : réf 883

PALETTISATION VINIFICATION 

19 cartons / plan
5 plans / palette

95 cartons - 570 bouteilles

Élevage sous bois durant 6 mois. 

Le Mot du “Sommelier” 

Domaine de Saint-Preignan - 34480 Pouzolles - France
04-67-24-15-90  adv@saintpreignan.com

Mis en Bouteille à la propriété 

Service 
16-18°C

Temps de

Garde : 5-7 ans Millésime 

2024-25

IGP OC 

Domaine de Saint-Preignan 
La Contourne

Disponible également en Magnum et Jéroboam 


