
VINIFICATION

LE MOT DU SOMMELIER

A boire dans 

les

 18 mois

PALETTISATION

DOMAINE DE SAINT-PREIGNAN 

MAS DES CIGALES BLANC

PALETTE AROMATIQUE

CÉPAGES

TERROIR ACCORDS METS ET VINS

Cuve Inox

Service 

10-12°C

Chateau de Saint-Preignan, 34480 Pouzolles,  France
04-67-24-15-90  adv@saintpreignan.com

Millésime 

2024

Vinification
Traditionnelle sous

maitrise de
température

Vin frais et fruité possédant une
belle longueur en bouche. 

Arômes de pêche blanche et de
banane. 

Belle persistance aromatique. 
Citron

Banane 

Ananas

Pêche blanhe 

Chardonnay

Idéal pour les apéritifs entre
amis, plateaux de fruits de

mers. 

Argilo-limoneux 

25 cartons / plan
4 plans / palette

100 cartons soit 600
bouteilles

Vin à
11,5°

ÉLEVAGE

Disponible également en capsules à VIS et en BIB


